
EVERY  TUESDAY  FROM   JUNE 30TH TO  AUGUST 25TH

CADA  MARTES  DESDE  JUNIO  30  A  25  DE  AGOSTO



PLEASE HAND IN THE TOKEN YOU ARE GIVEN AT THE 
BUFFET. CHILDREN UP TO 10 YEARS HAVE THEIR OWN 

MENU OVERLEAF | POR FAVOR, ENTREGUE 
EL VALE EN EL BUFFET.  LA CARTA PARA NIÑOS 

MENORES DE 10 AÑOS ESTÁ EN OTRA PANTALLA. 

ACT 1 | PRIMER ACTO 

❶

45€

Selection
of Salads

Cold Starters
Selection

of Cheeses
Rice dishes

Breads

BACKSTAGE BITES 
Graze the Starters from 
the Buffet selection 
Prueba los Entrantes 
del Buffet a tu gusto 

Selección 
de Ensaladas 
Entrantes Fríos 
Selección 
de Quesos 
Arroces
Panes 

Per Person
Por Persona 

Spaghetti Bolognese,  Spaghetti Carbonara or Spaghetti 
Gambas al Ajillo (ASK FOR GF PENNE IF YOU PREFER) Espaguetis a la 
Boloñesa, Carbonara o con Gambas al Ajillo (PIDA PENNE SIN GLUTEN 
SI LO PREFIERE)

Risotto with Chicken & Chorizo (GF) | Risotto de Pollo y Chorizo

Bistro Pizza (tomato, goat´s cheese, caramelised onion & 
Spanish ham, drizzled with basil oil) | Pizza Bistro de tomate, 
queso de cabra, cebolla caramelizada, jamón serrano y aliño de 
AOVE de albahaca.

Prawns Mario (peeled prawns in a mild curry, coconut milk & 
shellfish stock sauce, served with rice infused with lemon GF) 
Gambas Mario en salsa de leche de coco, toque de curry y 
servido con arroz al limón.

Oven Baked Salmon drizzled with Teriyaki sauce & served with 
linguini pasta sautéed with julienne cut vegetables | Salmón al 
horno lacado en salsa Teriyaki, linguini salteado con verduras.

Chicken breast on skewers with honey/mustard dressing, 
served with buttered baked potato & red cabbage slaw (GF)
Brochetas de pollo lacado en salsa de mostaza, miel y chili con 
patata asada y ensalada americana de lombarda.

BBQ slow roasted pork ribs in barbecue sauce, with chunky 
chips & homemade red cabbage slaw | Costillar de cerdo BBQ 
servido con patatas fritas y ensalada Americana.

Gourmet Angus Beef Burger caramelised onion, manchego
cheese, chips & sautée mushrooms. On the side a creamy 
brandy & mustard sauce with black pepper | Burger Gourmet 
de Ternera de Angus cebolla caramelizada, queso manchego y  
guarniciones de champiñón salteado, patatas fritas y salsa 
cremosa de brandy, mostaza y pimienta negra

❷
ACT 2 | SEGUNDO ACTO 

the main
Chef prepared plated main—served to your table  
No puedes quitar ojo al Plato Fuerte en tu mesa 

CAN´T TAKE MY  EYES OFF 



Prime pork sausage with creamy 
mashed potato & baked beans
Salchicha inglesa de cerdo con 
puré de patatas y alubias en tomate 

Homemade chicken breast 
nuggets with chips & peas 
Bocaditos de pollo, rebozados 
con patatas fritas y guisantes 

Homemade fish fingers served 
with chips & peas
Pescadito rebozado con patatas 
fritas y guisantes

Penne pasta with tomato & 
vegetable sauce (GF) (v) 
Penne sin gluten con salsa de 
tomate (GF) (v) 

15€
Kid’s under 10 
Niños menores 
de 10 años 

FOR KID’S UNDER 10  
PARA NIÑOS MENORES DE 10 AÑOS 








